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Weine tm Oﬁ‘ma/wc/va/wk
Prosecco
VAL D'OCA, Prosecco DOC, Treviso, extra dry, Italien
Wersswetne
FECHY, Schweiz, Weingut Testuz
YVORNE, Schweiz, Weingut Testuz

SAUVIGNON BLANC, Goldenberg Winterthur AOC, Rutishauser

PINOT GRIGIO, Italien

Ve

Roseé

HONGGER ROSE, vom Frankental, Schweiz

Rotwerne

HONGGER PINOT NOIR, vom Frankental, Schweiz
MERLOT DEL TICINO, Schweiz
RIPASSO DELLA VALPOLICELLA, Italien

BONAROSSA, biologischer Weinbau, Italien

PASION DELINAT, biologischer Weinbau, Spanien

1dl

1dl

1dl

1dl

1dl

1dl

1dl

1dl

1dl

1dl

1dl
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Elaschenweine Weiss

Schweiz

YVORNE PRES ROC, Chablais AOC, Waadt 7,5 dl 42—
Obrist, Rebsorte: 100 % Chasselas (Gutedel)

Trocken, elegantes Strohgelb. Fruchtige, raffinierte
Aromenpalette. Abgerundete, reichhaltige Struktur,
kraftiger Korper, fruchtig und elegant.

SAUVIGNON BLANC, Goldenberg Wintertur AOC 7,5 dl 49—
Rutishauser , Rebsorte: 100 % Sauvignon Blanc

Helles Gelb mit griinlichen Reflexen. Vielschichtiges
Bouquet von tropischen Friichten, weissen Bliiten und
Zitrusfriichten. Am Gaumen sehr aromaintensiv, mit
saftiger Saure und Noten von Grapefruit und Stachelbeere.
Sehr intensiver, aromatischer Abgang.

RIESLING-SILVANER, Goldenberg Winterthur AOC 7,5 dl 49—
Rutishauser , Rebsorte: 100 % Riesling-Silvaner

Helles Gelb mit griinlichen Reflexen. In der Nase zeigen
sich dezente Muskataromen sowie mineralische und
wirzige Noten. Am Gaumen frisch, mit angenehmem
Saurespiel. Elegant und blumig, mit mineralischem
Abgang.

CICERO PINOT GRIS, Zizers AOC, Graublinden 7,5 dl 49—
Rutishauser, Rebsorte: 100 % Pinot Gris

Helles Gelb mit griinlichen Reflexen. In der Nase zeigen
sich dezente Muskataromen sowie mineralische und
wirzige Noten. Am Gaumen frisch, mit angenehmem
Saurespiel. Elegant und blumig, mit mineralischem
Abgang.
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Italien

PINOT GRIGIO VILLA RONCHE, Italien 75dl 42—
B. Brandolini d’Adda, Rebsorte: 100 % Pinot Grigio

Ein erfrischender, harmonischer und fantastischer Pinot
Grigio! Zarter Duft mit schoner Eleganz. Ideal zu leichter
mediterraner Kiiche. Ein meisterhafter Weisswein!

Elaschenwetne Rosé

Schweiz

HONGGER ROSE, vom Frankental, Schweiz 75dl 42—
Eigenbau D. Wegmann Weingut, Traubensorte: Pinot Noir

Sehr angenehme Frucht, leicht, schoner Apérowein.
Interessanter fruchtiger und frischer Rosé.

Elaschenweine Rot

Schweiz

HONGGER PINOT NOIR, vom Frankental 7,5dl 42~
Eigenbau D. Wegmann Weingut, Traubensorte: Pinot Noir

Dichtes Rubinrot, fruchtige Nase, Himbeeraromen, viel-
schichtig, weich und elegant.

ROSSO DI LUNA, Merlot del Ticino DOC, Losone 7,5dl 48.—
V&D Angelo Delea SA, Traubensorte: Merlot

Intensive rubinrote Farbe mit violetten Reflexen, weinig,
auch sein Duft ist intensiv und mit fruchtigen Noten.
Sein Geschmack ist angenehm und anhaltend.
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HUMAGNE ROUGE, Grand Métral AOC, Valais
Provins, Traubensorte: Humagne Rouge

Aromen nach Unterholz und Waldbeeren, am Gaumen
kraftig, mit feinen und edlen Tanninen.

Die «Grand Métral»-Weine sind authentisch; so wie die
Winzerinnen und Winzer, die ihr Know-how dem Terroirs
widmen. Frisch, fruchtig und schlicht sind sie die perfekten
Komplizen einer modernen, einfachen oder raffinierten Kiiche.

Evankveich

CHATEU MAUVINON, Grand Cu St-Emilion AOC, Bordeaux
Chateau Mauvinon, Rebsorten: Merlot, Cabernet Franc

Duft nach dunklen Friichten wie Cassis und schwarzen
Kirschen und feine Aromen von Zedernholz. Frucht,
Holz und Tannine prasentieren sich sehr ausgewogen.
Am Gaumen zeigt sich der Wein komplex, dicht, mit
leichter Wiirznote und schén abgerundet. Der Gerbstoff
prasentiert sich zurtickhaltend, der Abgang lang.

Ipa/wéen

PISSARRES, Rioja DOCa, Priorat
Las Cepas, Rebsorten: 60% Grenache, 40% Cinsault

Dunkelrot und mit einer Tiefe, Energie und der Weis-

heit der selektierten «Costers». Komplex im Mund. Reife
Frichte, Noten von mediterranem Buschland sowie eine
harakteristische hohe, kalte Nuance, die aus der extremen
Mineralitat der Schieferboden Llicorella stammt.

LOATUM, Rioja DOCa
Las Cepas, Rebsorten: Tempranillo (60%), Graciano (40%)

Durch und durch ein Rioja und doch anders: Eleganz und
Fille dank unkonventioneller Traubenkombination.
Geschmeidiger, voller Ansatz, kraftige Struktur, wiirzig-
fruchtiger Geschmack, prasentes Tannin; langes Finale.

7,5dl

75dl

75dl

75dl

49.—

58.-

58.—-

FSEARRES

45.—-
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PASION DELINAT 7,5dl 42 .-
Vino de la Tierra de Castilla, biologischer Weinbau
Rebsorte: 90 % Tempranillo, 10 % Cabernet Sauvignon

Mehr als ein Wein - hier stecken Temperament und
Leidenschaft Spaniens drin.

Am Gaumen temperamentvoll, charmant und ausgewogen,
wiurzig im Abgang. Ein wunderbarer Wein!

CELESTE CRIANZA 7,5 dl 52.—
Pago del Cielo, Familia Torres, Ribera del Duero
Rebsorte: 100 % Tempranillo

Ein wunderbarer Wein aus dem Ribera del Duero, fruchtig,
sehr aromatisch. Dieser Wein ist ein himmlischer Genuss!

Herrliches, volles Bouquet mit Noten von dunklen
Friichten, Schokolade und getrockneten Pflaumen. Am
Gaumen ist er dicht, saftig und mit seidenen Tanninen.

Italien

AMARONE, Raboso del Piave DOC, Veneto 7,5 dl 65.—
Azienda Ca di Rajo, Rebsorte: Raboso Piave 100 %

Rebsorte von starker Identitat, rassig, mit grossem Aus-
druck von kandierten Friichten!

Vollmundiger Auftakt, seidig, feinkdrnige Tannine, gut
umhtlite Gerbstoffe, frisches aromatisches Finale mit
Aromen von schwarzen Beeren, Mandeln, Kakao, Gewlirzen.

MAROGNE VALPOLICELLA RIPASSO, DOC Superiore, Veneto 7,5dl 48.—
Cantina Zeni, Veneto, Rebsorten; Corvina, Rondinella, Molinara

Ripasso und Valpolicella, eine Kombination die Weinkenner
lieben. Ein edler Ripasso-Vertreter.

Weicher, filliger Auftakt am Gaumen, gehaltvoller, frucht-

betonter Korper. Harmonischer, lang anhaltender Abgang.
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FALORNI ROSSO BALGHERI DOC, Toscana 75dl 58.-
Agricole Selvi, Rebsorten: Cabernet Franc, Merlot, Cabernet Sauvignon

Intensives Rot mit orangenen Reflexen. Das kraftige
Bouquet ist gepragt von roten Friichten wie Brombeeren
und Kirschen, es endet mit einer balsamischen Note. Am
Gaumen seidig und vollmundig, mit leicht holzigen
Nuancen. Die Tannine sind gut ausbalanciert.

SUD PRIMITIVO PUNTA DI MANDURIA, Apulien 75dl 42—
Feudi di San Marzano, Rebsorte: 100 % Primitivo

Am Gaumen opulent und fruchtbetont. Bemerkenswerte
Struktur mit einem siissen und langen Nachhall.

Rubinrot mit Violettreflexen. Fruchtiges Bouquet nach
roten, reifen Beeren, Kirschen und Kompott.

BONAROSSA, Sizilien 7,5dl 42 .-
Vino de la Tierra de Castilla, biologischer Weinbau
Rebsorte: 80 % Nero d‘Avola, 10% Syrah, 10 % Merlot

Im intakten 6kologischen Umfeld reifen die Trauben fiir den
Bonarossa — ein unwiderstehlicher Pasta-Wein aus Sizilien.

Kirschrot, fruchtiges Bukett nach Pflaumen, wiirziger
Abgang, schon eingebundene Saure, feines Tanin.

DUE LUNE, Sizilien 7,5dl 49—
Terre Siziliane IGT, Rebsorte: 60 % Nero d‘Avola, 40 % Nerello Mascalese

Susslicher Wiirzduft von Tabak und Vanille, mit reicher Frucht-
konzentration, viel Kérper und Struktur. Ein kraftiger Wein mit
Klasse!

Rote Friichte und reife Brombeeren bestimmen das
Bouquet, welches von Anklangen nach Leder und einer
gut integrierten pfeffrigen Wiirze untermalt werden.
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Minevalwassev / Tafe’éje{frd/mke

Appenzell Mineral, Coca Cola, Ice Tea, Citro, Rivella Rot, Shorley, Mohl 30 cl 4.—
Appenzell Mineral, Coca Cola, Ice Tea, Citro, Rivella Rot, Shorley, Mohl 50cl 5.—

Elaschen

Cola Cola Zero 33cd 5—
Rivella Blau 33cd 5—
Sinalco 33cl 5—
Appenzell Mineral laut/leise 50c 6.—
Fever Tree Tonic 20cl 5—
Orangensaft Michel 20cl 5.50
Apfe’éww'we

Mohl Trueb Biigelflasche (alkoholfrei) 50c 6.—
Mohl Trueb Bugelflasche 4% 50c 6.—
Bier

Appenzeller vom Fass: Herrgottli 5% 25c 3.80
Appenzeller vom Fass: Stange 5% 30c 4.0
Appenzeller vom Fass: Grosses 5% 50c 6.50
Appenzeller Sonnenwendling (alkoholfrei) 0% 50cd 6.—
Haldengut Hell, Lager (Flasche) 5% 58cl 6.30
Chopfab Amber 54% 33c 6.—
Goldmannli 54% 33c 6.—
Appenzeller Weizenbier, naturtriib (hell) 55% 50cl 6.80
Schneider Weisse, Weizenbier, hell 5% 50c 6.80
Appenzeller Weizenbier alkoholfrei 0.5% 50cl 6.80
Kaﬁ‘e/e / Tee

Kaffee/Espresso 4.50
Doppelter Espresso 6.—
Cappuccino 6.—
Kaffeefertig / Kaffeelutz 6.50
Corretto Grappa/Corretto Cognac 6.50
Bio Sirocco Tee 5—
Tee-Rum 20cl 6.50
Ovo/Schoggi kalt oder heiss 4.50
Latte Macchiato 5—

Restaurant HermannsECK, Hermannstrasse 15, 8400 Winterthur, +41 52 233 62 88
alle Preise in CHF inkl. 8,1 % MWST



S; p&r&fwam

Aperyhf 4l

Appenzeller 29% 7.50
Campari 23% 7.50
Campari Orange 23% 8.50
Cynar 16.5% 7.50
Martini Bianco 15% 7.50
Ricard Pastis 40 % 7.50
Amaretto 28% 7.50
Rémy Martin 40% 12—
Grand Marnier 40 % 6.50
Baileys 17 % 7.50

Aperol Spritz mit Prosecco 20 cl 11.50
Gespritzter Weisswein 20l 8.50
Hugo Prosecco, Holundersirup 20 cl 11.50

J‘P&rz}m/mn 2l

Vieille Prune 40 % 8.50
Calvados 40% 8.50
Grappa Fior de Vite 40 % 8.—
Grappa di Brunello 45% 8.50
Grappa Amarone 45 % 8.50
Kirsch 375% 6.—
Pflimli 37.5% 6.—
Williams 37.5% 77—
Chrater 37.5% 6.—
Kernobst 37.5% 6.—
Zwetschgenwasser 37.5% 6.—

4cl

Baccardi 37.5% 8.50
Bombay dry Gin 37.5% 8.50
Vodka Smirnoff 40 % 8.50
Vodka Gorbatschow 37.5% 7.50
Ballantine's 40 % 8.50
Jack Daniel's 43 % 8.50
Baccardi Cola 37.5% 12—
Gin Tonic 37.5% 12.—
Vodka Orange 37.5% 12.—
Whisky Cola 40% 12.—
Limoncello 30% 7—
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