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Unser Motto
Frisch und fein muss es sein – geschmackvoll und gesund!

Unsere Philosophie
Wir führen ein Restaurant, in dem wir gerne selber essen würden.

Wir sind eine kleine, aber feine Gastronomie im Mattenbach-Quartier,  
nahe der Altstadt von Winterthur und setzen Qualität vor Quantität.

Bei uns werden nur frische und ausgewählte Zutaten verwendet und  
wir sind bestrebt, Genuss und Gesundheit miteinander zu vereinen.

Wir nehmen eine Portion Fantasie, fügen frische Zutaten bei und  
würzen das Ganze mit einer Prise Bodenständigkeit.

Cordon bleus
Unsere Cordon bleus werden frisch aus Fleisch vom Appenzeller Freilandsäuli 

 und urchigem Bergkäse zubereitet.

Pizza s & Spätzli
Unsere Pizzas und Spätzli sind hausgemacht und werden liebevoll  

aus Biodinkelmehl und Freilandeiern hergestellt.

Pizzas belegen wir ausschliesslich mit Biomozzarella.

En Guete wünscht das HermannsECK-Team

Deklaration Flei sch und Flei schwaren, Mehl und Brot
Wir beziehen unsere Fleisch- und Wurstwaren  

bei der Metzgerei Danko AG, Aadorf und der Prodega, Winterthur

	Schweinefleisch: Appenzeller Freilandsäuli	 Rehfleisch: Schweiz, Österreich
Kalbfleisch: Schweiz		  Poulet: Schweiz
Rindfleisch: Irland, Uruguay, Paraguay		  Wurstwaren: Schweiz
Rindfleisch: Swiss Gourmet Beef		  Mehl & Brot: BIO-BECK Lehmann, Schweiz

Über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslösen 
können, informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.
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Vorspei sen
bruschetta mit Tomaten, Olivenöl, Chnobli	�  8.–

barchetta-schiffli mit Tomaten, Mozzarella, Oregano	�  8.–

focaccia Bio Dinkel Pizzateig mit Tomatensosse, 	�  10.– 
Chnobli, Olivenöl, Oregano, Parmesan

grüner salat	�  9.–

gemischter salat	�  10.–

tomatensalat mit Zwiebeln	�  9.–

tomatensalat mit Bio Mozzarella	�  12.–

nüsslisalat mit Freilandei nach Saison	�  12.–

Für Salatgeniesser
salatteller  Hermannseck  
mit warmen Schweizer Pouletbruststreifen	�  23.–

griechischer hirtensalat� 17.– / 21.–

wurstsalat einfach / garniert� 13.– / 17.–

wurstkäsesalat einfach / garnier� 15.– / 19.–

Für unsere kleinen Gä ste
schnipo Schweinsschnitzel, Pommes frites	�  12.–

pommes frites	�  8.–

pizza margherita Tomaten und Mozzarella	�  11.–

pizza prosciutto Tomaten, Mozzarella, Hinterschinken	�  12 .–
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Cordon bleus 

mit Schweineflei sch vom Appenzeller Freiland säuli

appenzeller cordon bleu	�  29.– 
Haustradition mit Appenzeller und Schinken

berner cordon bleu	�  29.– 
Scharfe Salami, Zwiebeln, Gorgonzola

engelberger cordon bleu	�  29.– 
Speck, Alpkäse, Zwiebeln

genfer cordon bleu	�  29.– 
Pouletbrust gefüllt mit Spinat, Zwiebeln, Chnoblikäse

glarner cordon bleu	�  32.– 
Rohschinken, Peperoncini, Pfefferkäse, Chnobli und Zwiebeln

bündner gordon bleu	�  32.– 
Rohschinken, Oliven, Fetakäse

neuenburger cordon bleu	�  29.– 
Schinken, Emmentaler, Ananas

obwaldner cordon bleu	�  29.– 
Schinken, Zwiebeln, Bergkäse

schaffhauser cordon bleu	�  29.– 
Speck, Peperoni, Appenzeller

schwyzer cordon bleu	�  29.– 
Scharfe Salami, Zwiebeln, Paprikakäse, Chnobli

tessiner cordon bleu	�  29.– 
Schinken, Mozzarella, Tomatenscheiben, Basilikumpesto

thurgauer cordon bleu	�  29.– 
Scharfe Salami, Peperoni, Gorgonzola

urner cordon bleu	�  32.– 
Rohschinken, Fetakäse, Tomatenscheiben, Peperoncini

walliser cordon bleu	�  29.– 
Schinken, Champignons, Brie-Weichkäse
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cordon bleu winterthur	�  29.– 
Geräuchter Tösstalerschinken «Natürli» und Tösstalerkäse

zuger cordon bleu	�  29.– 
Schinken, Sardellenfilet, Kapern, Raclette

zürcher cordon bleu	�  29.– 
Schinken, Schnittlauch, Raclette

beilagen nach wahl	 Spätzli, Pommes frites, Gemüse oder Salat 
zusatz	 Rahmsauce 5.–  
	 Cordon bleu XL 10.– 
	 Cordon bleu mit Kalbfleisch 15.–

Flei schgeri chte aus der Pfanne
wienerschnitzel vom Kalb 
knusprig paniert und Pommes frites	�  32.–

zartes kalbspaillard	�  32.– 
vom Grill, Kräuterbutter und Pommes frites

rindsentreÔte 200g, Swiss Gourmet Beef	�  32.– 
Kräuterbutter mit Pommes frites und Saisongemüse

fitnessteller zartes Schweinsschnitzel vom Appenzeller Freilandsäuli� 25.– 
auf knackigem Salatteller serviert

schweinsschnitzel vom Appenzeller Freilandsäuli 	 � 26.– 
knusprig paniert mit Pommes frites

schweinsrahmschnitzel	�  26 .– 
mit Butternüdeli an würziger Rahmsauce

gebratenes schweinssteak	�  28.– 
an Whisky-Rahmsauce mit Butternüdeli

gebratenes schweinssteak	�  28.– 
an Steinpilzrahmsauce mit Biodinkelspätzli
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Pizza s aus dem Holzofen 
Biodinkelteig mit Biomozzarella

pizza margherita 	�  17.50 
Tomaten, Mozzarella, Oregano

pizza napoli 	�  19.50 
Tomaten, Mozzarella, Sardellen, Kapern, Oregano 

pizza prosciutto 	�  19.50 
Tomaten, Mozzarella, Hinterschinken, Oregano

pizza prosciutto e funghi 	�  21.50 
Tomaten, Mozzarella, Champignons, Hinterschinken, Oregano

pizza capricciosa	 � 21.50 
Tomaten, Hinterschinken, Champignons, scharfe Salami

pizza gorgonzola	 � 21.50 
Tomaten, Mozzarella, Gorgonzola, Oregano

pizza calzone	�  23.50 
Tomaten, Mozzarella, Hinterschinken, Spiegelei, Oregano

pizza giuliano	�  23.50 
Tomaten, Mozzarella, Sardellen, Rohschinken, Oregano

pizza hawaii	�  21.50 
Tomaten, Mozzarella, Hinterschinken, Ananas, Oregano

pizza calabrese	�  21.50 
Tomaten, Mozzarella, scharfe Salami, Oregano 

pizza pedro	�  21.50 
Tomaten, Mozzarella, Gorgonzola, Tomatenscheiben, Basilikum, Oregano

pizza al tonno	�  21.50 
Tomaten, Mozzarella, Thunfisch, Zwiebeln, Kapern, Oregano

pizza frutti di mare	�  24.50 
Tomaten, Mozzarella, Meeresfrüchte, Oregano

pizza fiorentina	�  21.50 
Tomaten, Mozzarella, Spinat, Zwiebeln, Spiegelei, Oregano
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pizza Hermannseck	�  21.50 
Tomaten, Mozzarella, Rohschinken, Oregano

pizza rustica	�  21.50 
Tomaten, Mozzarella, Zwiebeln, Speck, Peperoni, Oregano

pizza quattro stagioni  
Tomaten, Mozzarella, Hinterschinken, Champignons, Peperoni, Oliven, Oregano� 21.50

pizza mamma mia	�  21.50 
Tomaten, Mozzarella, Broccoli, Spinat, Champignons, Zwiebeln,  
Chnobli, Oregano

pizza buttafuoco (sehr scharf)	�  21.50 
Tomaten, Mozzarella, Speck, Zwiebeln, Chnobli, Peperoncini, Oregano

pizza daniela	�  21.50 
Tomaten, Mozzarella, Champignons, Spinat, Zwiebeln, Peperoni, Chnobli

pizza pollo	�  24.50 
Tomaten, Mozzarella, Poulet, Zwiebeln, Chnobli, Peperoncini, Oregano

pizza diavolo	�  21.50 
Tomaten, Mozzarella, scharfe Salami, Peperoni, Oregano

pizza basilea	�  23.50 
Tomaten, Mozzarella, Steinpilze, Auberginen, Peperoni, Zwiebeln,  
Chnobli, Oregano

pizza pizzaiola	�  21.50 
Tomaten, Mozzarella, Spinat, Speck, Zwiebeln, Oregano

pizza vegetariana	 � 21.50 
Tomaten, Mozzarella, Zucchini, Auberginen, Broccoli, Spinat, Peperoni

pizza quattro formaggi	�  21.50 
Tomaten, Mozzarella, Gorgonzola, Taleggio, Parmesan, Oregano

pizza primavera	�  21 .50 
Tomaten, Mozzarella, Champignons, Hinterschinken, Salami, Gorgonzola, 
Peperoncini, Oregano

pizza padrone	�  25.50 
Tomaten, Mozzarella, Kalbfleisch, Champignons, Peperoncini, Zwiebeln,  
Chnobli, Oregano
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Pa sta à la minute
spaghetti Hermannseck	�  26.– 
Kalbfleisch, Chnobli, Peperoncini, Rahmsauce

spaghetti aglio olio e peperoncini	�  19.– 
Cherrytomaten und frischem Basilikum

spaghetti carbonara	�  23.– 
Speck, Ei, Zwiebeln, Rahm, Parmesan

spaghetti alla nona	�  23.– 
Champignons, Schinken, Zwiebeln, Chnobli, Rahmsauce

spaghetti all’amtriciana	�  23.– 
Speck, würzige Tomatensosse, Zwiebeln, Peperoncini

Us Grosi s Chuchi
Eusi Spätzli werdet us Biodinkelteig hergs tellt

spätzli-traum winterthur	�  32.– 
Brateni Huusspätzli anere Steipilzrahmsosse mit Chalbfleisch 

chässpätzli	�  26.– 
huusgmachti Biodinkelspätzli mit Bölleschweissi, Chäs und Öpfelmues

bergler gmüesgratin Biodinkelspätzli, Spinat, Rüebli, Broccoli, 	�  26.– 
Champignons, Zucchini, mit feinem Chässösseli überbache

spätzli nonna sälbergmachti Spätzli mit Speck, 	�  26.– 
Champignons und Tomatensosse im Holzofe überbache

spätzli al forno Huusspätzli mit Rahmsosse, 	�  26.– 
Schinken, Zwiebeln und Chnobli im Holzofen überbache

spätzli anni Huusspätzli mit Gmües und Chäs im Ofe überbache,	�  26.– 
mit Speckstreife beleit, dazue Öpfelmues

spätzli vrenelis gärtli Brateni Spätzli nach Huusrezept	�  28 .– 
mit schwiizer Pouletbrüschtli, Chnobli, Champignons und Rahmsosse

geschnetzeltes vom rind an Whiskyrahmsosse 	�  28.– 
mit eusne Biodinkelspätzli
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Mineralwasser / Tafelgetränke
Appenzell Mineral, Coca Cola, Ice Tea, Citro, Rivella Rot, Shorley, Möhl	 30 cl� 4.00
Appenzell Mineral, Coca Cola, Ice Tea, Citro, Rivella Rot, Shorley, Möhl	 50 cl� 5.00

Fla schen
Cola Cola Zero		  33 cl� 5.00
Rivella Blau		  33 cl� 5.00
Sinalco		  33 cl� 5.00
Appenzell Mineral laut/leise		  50 cl� 6.00
Fever Tree Tonic		  20 cl� 5.00
Orangensaft Michel		  20 cl� 5.50

Apfelweine
Möhl Trueb Bügelflasche (alkoholfrei)		  50 cl� 6.00
Möhl Trueb Bügelflasche	 4 %	 50 cl� 6.00

Bier
Appenzeller vom Fass:  Herrgöttli	 5 %	 25 cl� 3.80
Appenzeller vom Fass: Stange	 5 %	 30 cl� 4.50
Appenzeller vom Fass: Grosses	 5 %	 50 cl� 6.50
Appenzeller Sonnenwendling (alkoholfrei)	 0 %	 50 cl� 6.00
Haldengut Hell, Lager (Flasche)	 5 %	 58 cl� 6.30
Chopfab Amber	 5.4 %	 33 cl� 6.00
Goldmännli	 5.4 %	 33 cl� 6.00
Appenzeller Weizenbier, naturtrüb (hell)	 5.5 %	 50 cl� 6.80
Schneider Weisse, Weizenbier, hell	 5 %	 50 cl� 6.80
Appenzeller Weizenbier alkoholfrei	 0.5%	 50 cl� 6.80

Kaffee / Tee
Kaffee/Espresso	�  4.50
Doppelter Espresso	�  6.00
Cappuccino	�  6.00
Kaffeefertig / Kaffeelutz	�  6.50
Corretto Grappa / Corretto Cognac	�  6.50
Bio Sirocco Tee	�  5.00
Tee-Rum	 20 cl� 6.50
Ovo/Schoggi kalt oder heiss	�  4.50
Latte Macchiato	�  5.00
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